
Raccolta oli alimentari
vegetali esausti

COSA RACCOGLIAMO:
oli vegetali alimentari 
di uso comune: 
- oli da frittura 
- oli per la conservazione di 
 alimenti sott’olio  

PERCHÈ RACCOGLIERE L’OLIO:
- evitiamo smaltimenti nelle
 fognature e negli scarichi, 
 dannosi per l’ambiente
- l’olio esausto viene utilizzato
 per diventare biodiesel

NON VERSARE L’OLIO 
ESAUSTO NEL CONTENITORE

ASSICURARSI CHE IL TAPPO 
DELLA BOTTIGLIA IN 

PLASTICA SIA BEN CHIUSO

INSERIRE LA BOTTIGLIA, 
PERFETTAMENTE SIGILLATA, 

ALL’INTERNO DEL 
COPERCHIO

È VIETATO ABBANDONARE 
LE BOTTIGLIE ALL’ESTERNO 

DEL CONTENITORE

CONFERIRE SOLO BOTTIGLIE IN PLASTICA SIGILLATE - NON OLIO SFUSO

Non sprecare
l’olio, fallo
diventare
una risorsa

Campagna per i Comuni di: 
Arsiero | Caltrano | Calvene | Cogollo del Cengio | Fara Vicentino | Laghi | Lastebasse | Lugo di Vicenza | Malo |
Marano Vicentino | Monte di Malo | Pedemonte | Piovene Rocchette | Posina | Salcedo | San Vito di Leguzzano |
Schio | Thiene  | Tonezza del Cimone | Torrebelvicino | Valdastico | Valli del Pasubio | Velo d'Astico | Villaverla | 
Zanè | Zugliano

Per maggiori informazioni e 
per visionare la mappa 
dei contenitori nel tuo Comune: 
https://altovicentinoambiente.it/attivita/raccolta-trasporto-e-stoccaggio-rifiuti/raccolta-oli-alimentari-vegetali-esausti/  

NUMERO VERDE

Lun-Ven 8.00 - 20.00/ Sab 8.00 - 13.00
utenti@altovicentinoambiente.it

NOVITÀ:  
• Nuovi contenitori stradali gialli 
• L’olio va conferito esclusivamente dentro una bottiglia di plastica. 
 La bottiglia chiusa dovrà essere inserita nel contenitore giallo

A CHI È RIVOLTO:
alle utenze domestiche 


